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MONTAG ATTWOC FREITAG
1. Gluten Sl Maissalat Ruebli-Duo
©) 2. Eier Fischstick 1,4
(i Tartarsauce mit
@ 3. Lakiose Gefliigelgeschnetzel Rindsgeschnetzeltes Joahurt 3. 15
4. Fisch tes an Currysauce g '
Kartoffelstock : -
5. Soja Wildreis Ebly mit Gemduse
Erbsen auf R
7. Senf
8.Sesam L _ _ _ _ _ _ _] Y
9. Schalenobst Grlner Salat Randensalat Maissalat Riebli-Duo Gemlisecremesuppe
10. Erdniisse Vegistick *1 Eisbergsalat
o) 11 Sulfite _ : Tartarsauce mit .
- Bio- Frahlingsrollen mit ~ Bio- Joghurt 3, 15 Farfalle mit
- Lupinen Tofugeschnetzeltes Gemiise Sojageschnetzeltes ' Tomaten-Gemiise-
@) 13. Mollusken an Currysauce 5 . . S Ebly mit Gemise Linsen-Sauce
14. Schalentiere Thai-Gemuse Kartoffelstock
->eha Wildreis gebraten Brokkoli-Rdschen Gruyére gerieben 15
15. Milchprotein . Erbsen auf
Gemusebouquet Bulgur gebraten 1 franzésische Art
Jazz-Apfel Bio-Banane Joghurt 3, 15 Hausgemachter
(Dorfkaserei Fruchtsalat
Arconciel)
Herkunft:
Gefllgel: Schweiz Fisch: FAO 27 Schweinefleisch: Schweiz Rindfleisch: Schweiz Pferdefleisch: Schweiz
Nordatlantik MSC

* : Speise, die die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfllt.
** . Wir verwenden industrielle braune Saucenfonds, die die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillen.




