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DIENSTAG MITTWOCH
Allergene Gazpacho Andaluz Gurkensalat
 Giuten Paniertes Seehecht- Frihlingsrollen mit
©) 2 Fer Steak 1,4 Poulet 1,7
@ 3 takose Sauce mit Basmatireis
4. Fisch griechischem Joghurt
5 soi 3, 15 Bulgur mit Gemuse vom Wok
. >0]a
. Gemuse 1
6. Celera
2 senf Ratatouille
8. Sesam Griner Salat Kalte orientalische Gazpacho Andaluz Gurkensalat Tomaten-Mozarella-
&%) 9. Schalenobst . Rueblisuppe Cers o ) Salat
Tortellini Tricolore PP Vegi-Sticks Frihlingsrollen mit
10- Erdnasse mit Basilikum 1, 2, 3, Sauce mit Gemuse 1, 7 Kopfsalat
11. Sulfite 15 . ]
2. Lupinen Vegi-Chilli mit griechischem Joghurt Basmatireis Spaghetti mit Pesto
Tomatencoulis Gemduse und roten 3,15 ) 1,3,15
@ 13. Mollusken Gemuse vom Wok
. . Bohnen 5 ) N _
14, Schalentiere Gruyere gerieben Bulgur mit Gemuse 1 Parmesan gerieben
15. Milchprotein Wildreis Ratatouille
Y Vegetarisch
, o Vanille-Schokoladen- Charentais-Melone Hausgemachter Carameljoghurt 3, 15
Weisser Pfirsich Dessert Fruchtsalat
(Dorfkaserei
Arconciel)
Herkunft:
Gefllgel: Schweiz Fisch: FAO 27 Schweinefleisch: Schweiz Rindfleisch: Schweiz Pferdefleisch: Schweiz
Nordatlantik MSC

* : Speise, die die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfillt.
** . Wir verwenden industrielle braune Saucenfonds, die die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillen.




