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DIENSTAG MITTWOCH
Allergene Hollandischer Salat Gemdusecremesuppe Bohnensalat
1. Gluten Rindshacksteak ' Hausgemachtes Panierter Seehecht*
i Geflugel-Picatta 1, 2, 14
2 Fler Thymianjus 8 Is
3. Laktose Country Potat Joghurt-Dill-Sauce 15
, ountry Potatoes .
e ’ Spaghett Ebly mit Kurkuma
5.S0ja Blumenkohlgratin * . .
15 Tomatencoulis und GemuUse
6. Celera
7. Senf
8. Sesam Holldndischer Salat GemuUsecremesuppe Maissalat Bohnensalat

9. Schalenobst

10. Erdnusse
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Gruner Salat

Vegi-Steak "2

Vegi-Schnitzel

I . . . aniert
11. Sulfite Gemusesuppe Thymianjus Vegi-Schnitzel Couscous mit P
. o Spaghetti Gemuse und Joghurt-Dill-Sauce >
12. Lupinen Teddy-Ravioli mit Country Potatoes .
) B ) Kichererbsen )
13. Mollusken Frischkase 123 15% . Tomatencoulis Ebly mit Kurkuma
Blumenkohlgratin * — .
14, Schalentiere R R Griess und Gemuse
Gruyére 5 Gruyére
15. Milchprotein Ruebli
Vegetarisch o
Vanillejoghurt 315
_ . , Hausgemachter Bio-Banane Carameljoghurt 315
Knackiger Apfel (Dorfkaserei
i Fruchtsalat . i
Arconciel) (Dorfkaserei
(Ferme de la Source) .
Arconciel)
Herkunft:
Gefllgel: Schweiz Fisch: FAO 27 Schweinefleisch: Schweiz Rindfleisch: Schweiz Pferdefleisch: Schweiz
Nordatlantik MSC

* : Speise, die die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfillt.
** . Wir verwenden industrielle braune Saucenfonds, die die Kriterien des Labels «Fait Maison» nicht erfiillen.




