
10.03.2025-14.03.2025  

 

 

Salade hollandaise 

Steak haché de bœuf 
1,2 

Jus au thym 

Pomme country 

Chou-fleur gratiné 

3,15 

Crème de légumes 

Piccata de volaille 

maison 1,2,15 

Spaghetti 

Coulis de tomate 

 

 

Salade de haricots 

Pavé de colin pané* 

1,4 

Sauce yogourt aneth 

3,15 

Ebly au curcuma et 

légumes 1 

Salade verte 

Potage cultivateur 

Nounours au 

fromage frais 

1,2,3,15 * 

(Ravioli) 

Gruyère  

Salade hollandaise 

Steak végétale 1,2 

Jus au thym 

Pomme country 

Chou-fleur gratiné 

3,15 

 

Crème de légumes 

 

Escalope végétale 

Spaghetti 

Coulis de tomate 

Gruyère 

Salade de mais 

 

Couscous de 

légumes et pois-

chiche 

Semoule 1 

 

Salade de haricots 

Pavé végétale pané § 

Sauce yogourt aneth 

2, 15 

Ebly au curcuma et 

légumes 1 

Carottes 

 

Pomme à croquer 

(Ferme de la source) 

 

Yogourt vanille 3,15 

(Laiterie d’Arconciel) 

 

 

Salade fruit maison 

 

 

Banane Bio 

 

 

Yogourt caramel 3,15 

(Laiterie d’Arconciel) 

 

Provenances : 

 

 

Bœuf : Suisse 

 

Volaille : Suisse 

 

* : Le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison. 

** : Nous recourons à des fonds bruns industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.   Pain : Suisse Jacques Hauser 

 

 

Poisson : FAO 61 

Pacifique  Nord MSC 

 


